Pica - Pica

(Minim per a 8 persones)

PICA-PICA 1
Mini panet de pernil de gla
Mini brioix de mousse de foie gras
Muntadet de truita de patata i ceba
Muntadet de tomaquet confitat i formatge brie amb
olivada
Coca de recapta amb anxoves
Croquetes casolanes
11,00 €

PICA-PICA 2
Mini panet de pernil de gla
Mini brioix de mousse de foie gras
Muntadet de truita de patata i ceba
Muntadet de tomaquet confitat i formatge brie amb
olivada
Coca de recapta amb anxoves
Croquetes casolanes
Mini panet amb hamburguesa, ceba confitada i ketxup

13,00 €

PICA-PICA 3
Assortiment de canapés de 4 gustos
Quiche individual de porro i bacon
Mini panet de pernil de gla
Mini brioix de mousse de foie gras
Muntadet de truita de patata i ceba
Muntadet de tomaquet confitat i formatge brie amb
olivada
Coca de recapta amb anxoves
Croquetes casolanes
Mini panet amb hamburguesa, ceba confitada i ketxup

- 16,00 €
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Entrants = . - - Peixos  Meniis Complerts

U Plat - Preu raccié Plat S Preu raccié . °

Boletes de brandada de bacalla amb . Suprema de llu¢ amb cloises i salsa verda 14,00 € . MENU INFANTIL
salmé fumat ° 1,40 € /unitat o Cuetes de rap de Vilanova al forn amb Macarrons a la bolofiesa + Pollastre al forn amb guarnicié
Terrina de salmé fumat amb mantega patates i verduretes ° 19,00 € . 7,50 € .
d'anxoves . 47,00 €/ kg . Rap amb llagostins i cloises a la marinera . 1900¢€ ° . . o
Terrina de foie natural amb compota . : Llenguado a les ametlles © 15,00 € . MENU N° 1
de poma 100,00 €/ kg Bacalla a la Vizcaina ° 12,00 € e . Lasanya de carxofes i gambes + Fricand6 de vedella amb
Croquetes de foie i ceps ° . 1,30 € /unitat Sarsuela (1 tall de llug,1 tall de rap, 2 llagostins : bolets | .
Truitetes de bacalla 1,35 € /unitat . calamars, musclos i cloises) 21,00 € ° 18,00€ °
Pebrots del piqui]]o- farcits de . . Fritura (1 ta.ll de llug:, 1 tall de rap, 2 llagostins, e .
brandada de bacalla . 1,60 €/unitat calamars, musclos i cloises) . 21,00 € MENUN°2 °
Croquetes casolanes d'au e 0,70 €/unitat © . . ° . Coctail de pinya i llagostins amb salsa rosa + % Espatlla
Assortiment canapés 4 gustos 16,00 € ° de xai al forn amb guarnicié de patates i verdures
Assortiment canapés 4 gustos especials ® 20,00 € . 22,00 €

¢ . MENU N° 3

. . Llenguado a les ametlles + anec mut del penedés amb
prunes i pinyons

Primers Plats Carns. e

. —_ . W Llug al forn + Tournedé de filet de vedella amb salsa
. d'oporto i guarnicié

* Plat Preu raccié . Plat ’ Preu raccié 27,00 €
° ° I . .. ° . )
Escudella (brou de nadal amb galets) 5,80 € .Pollastre de pages rostit amb prunes i pinyons 9,50 €
Escudellaicarnd'olla 11,50 € e Anec mut del penedés apb prunes i pinyons 9,50 €
Crema de nécores amb dauets de pa torrat 9,50 € Confit d'anec amb patates a la crema i
Crema de bolets 6,50 € e salsa d'oporto o 9,00 €
Sopa de peix . 11.00 € . Porcell al forn'(v4) o 23,00 €
Timbal de favetes a la menta amb pernil de gla 12,50 € Es.patlla de xai al for.n (l/é)am‘b Patates ‘ 13,00 €
Coctail de pinya i llagostins amb salsa rosa 11,00 € Mil fulles de vedella i alberginia .
Canelons de l'avia (3 peces) 6,30 €. amb salsa de vi negre i perfum de romani 9,00 €
Canelons d'anec amb salsa de ceps (3 peces) o 8,40 € Fl.ricandé de vedella amb b"’l‘?ts' © 8,00 €
Lasanya de carxofes amb gambes ° 5,00 € Filet de vedella amb guarnicié i salsa d'oporto 16,50 €
Timbal de salmé fumat 5,80 € Cap6 de Nadal farcit sencer amb

guarnicié de patates i bolets
(peca dé 5-6 kg 12-15 racions) - 150,00 €
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